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Cette semaine, décollage immédiat pour Tunis !
Au programme, visite des palais de la Médina

et promenade dans les souks aux parfums d’orient...
Choix de la semaine : Au déjeuner, tu dégusteras un tajine de pois chiches.

Il s'agit d'un plat mijoté qui doit son nom au récipient

dans lequel il cuit.
C'est un plat en argile, surmonté d'un couvercle conique.
Bon appétit !
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*Présence de porc

- Entrée : Potage de légumes

Les groupes alimentaires - Légumes : Chou-fleur béchamel

Viandes, Produits Produits

poisson
ceufs

ENIES sucrés

soja, lait, fruits & coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et su lfites, lupin et mollusques.

Tous nos plats sont susceptibles de contenir les 14 allergénes suivants : céréales contenant du gluten (seigle, blé, orge, avoine, épeautre, kamut), és, ceufs, poissons,




